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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
” - TEMPERATURA
PESO pESO | AVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
dd/mm/ COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jee) | NETO (@lec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/imm/aaaa) (glcc Unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde | Evalte | Evalie -
unidades) si|No| s | NO | si|NO Evalie
°c °c entre2y|entre2y|entre2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10 y
1/11/2024 | DESAYUNO | CHOFBUATEEN i eche 5000 5000 X X | x 60 MIN 43°c | g24Cc| 9 9 10 9 Ix NINGUNA
1/11/2024 DESAYUNO PAPAYA PICADA | PAPAYA 5800 5000] X X X N.A N.A N.A 8 9 8 9 X NINGUNA
PICADO DE PATILLA
1/11/2024 NUEVES YMELON CON  |YOGURTH 8000 8000 X X | x NA NA | 24°C 9 9 10 9 Ix NINGUNA
YOGURTH
CARNE DE RES Y
o o 9 10 9
11172024 | ALMUERZO | AEEE BERES Y [RES Y PECHUGA 5500 5500 X x| x 65 MIN 60°C | 77°C 8 X NINGUNA
1/11/2024__| ALMUERZO | ARROZ BLANCO _|ARROZ 3200 3200 X X | X 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
TOE,\A'\LS.I_AEU::DE/;E)EL A ENSALADA DE TOMATE,
111/2024 | ALMUERZO CABEZONAY CEBOLLA CABEZONA Y NO APLICA |NO APLICA | X X X NA NA | 82°C 9 8 9 9 |x NINGUNA
LECHUGA LECHUGA
1/11/2024 | ALMUERZO | _ YUCA COCIDA _|YUCA NO APLICA 6500 X X X 60 MIN 55°C | 87°C 10 9 9 9 X NINGUNA
11172024 | ALMUERZO |SOPADE CUPHUCO! - 5604 e cuCHUCO DE MAZ - [NO APLICA [NO APLICA| X x | x S5MIN | 453°C |852°C| 9 10 10 9 Ix NINGUNA
1/11/2024 | ALMUERZO JUGO DE GUANABANA 3800 3000 X X X NA NA NA 9 8 9 9 [x NINGUNA
GUANABANA - - -
1/11/2024 ONCES _ |COLADA DE FECULA|LECHE 5000} 5000] X X X 60 MIN 43°C_ | 82.4°C 9 9 10 9 X NINGUNA
1/11/2024 |CENA TERNERA A LAS FIN/TERNERA 5500 5500] X X X 60 MIN 56 °C 84°C 9 8 9 9 X NINGUNA
1/11/2024 [CENA ARROZ CON AJONJC|ARROZ 3200 3200] X X X 50 MIN 55 °C 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_  TIPO DE DOCUMENTO;_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_
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°c °c entre 2y| entre 2y fentre 2y 55 of S| NO
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/1172024 CENA SOPA DE AVENA [SOPA DE AVENA NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_[79.7°C 9 9 9 X NGUNA

/11/2024 DESAYUNO COLADADE AVENA | LECHE 5000 5000] X X X 60 MIN 43°C 82.4°C 9 10 9 X INGUNA

/11/2024 DESAYUNO | HUEVOS PERICOS [HUEVO 60[NO APLICA| X X X 55 MIN 45.3°C | 85.2°C 10 10 9 X NINGUNA

/11/2024 | DESAYUNO | FRESAPICADA _|FRESA 5800 5000[ X X X N.A N.A N.A 9 8 9 X NGUNA

/11/2024 NUEVES LECHE CALIENTE _|LECHE 5000 5000] X X X 60 MIN 43°C__| 82.4°C 9 10 9 X INGUNA
2/11/2024 | ALMUERZO CASE‘E?[ED'ZES CARNE DE RES 5500 5500 X X X | 60MIN | s6°c | sac 9 8 9 9 Ix NINGUNA
2/11/2024 ALMUERZO | ARROZAL PEREJIL |ARROZ 3200 3200 X X X 50 MIN 55°C 87°C 8 9 9 X NINGUNA
2/11/2024 | ALMUERZO g:‘;s;g?\; ENSALADA CAMPESINA NO APLICA [NO APLICA| X X X N.A NA | 82°C 9 8 9 9 X NINGUNA
2/11/2024 ALMUERZO PAPEig&LDRIZCON PAPA 7000 6500 X X X 60 MIN 56 °C 84°C 8 9 10 9 X NINGUNA
2/11/2024 | ALMUERZO | SOPA DE ARROZ SOPA DE ARROZ NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_[79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
2/11/2024 ALMUERZO NARANJADA NARANJADA 3800 3000] X X X N.A N.A 56°C 9 8 9 9 X NINGUNA
2/11/2024 ONCES SO(?UB:JEADE LECHE 5000 5000 X X X N.A N.A 8,7°C 9 8 9 9 X NINGUNA
2/11/2024 CENA POLLO GUISADO _[PECHUGA DE POLLO 5500) 5000 X X X N.A NA 8.2°C 10 9 9 9 X NINGUNA

ARROZ CON

2/11/2024 ENA X X | x o o 8 9 9 X NINGUNA

/11/20; cl JANAHORIA  |ARROZ 3200 3200 50 MIN 55°C | 87°C 9 GU

SOPA DE
° & 9 9 9
2/11/2024 CENA ARRAGACHA SOPA DE ARRACACHA NO APLICA [NO APLICA| X X | x 65 MIN 49°C | 79.7°C 9 X NINGUNA
3/11/2024 |DESAYUNO CHOES&’SEE EN LECHE 5000 5000 X X X 60 MIN 43°C 82.4°C 9 9 10 9 X NINGUNA
3/11/2024 | DESAYUNO %\éﬁgsgcig? FILETE DE PESCADO 5500 5500 | X x | x 6OMIN | a7°c |8o2ec| o 9 10 9 Ix NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
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FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
dd/mm/ COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jeel | NETO (@lec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/imm/aaaa) (glcc Unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde | Evalte | Evalie -
unidades) si|{No| sl | NO | sI|NO Evalte
°c °c entre2y|entre2y | entre2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10 Y

3/11/2024__| DESAYUNO | PAPAYA PICADA |PAPAYA 5800) 5000 X X X NA NA NA 8 9 8 9 Ix NINGUNA
3/11/2024 NUEVES ~ |SORBETE DE MARACUYA|LECHE 5000 5000 X X x NA NA | 84°C 9 9 10 9 |x NINGUNA
311112024 | ALMUERZO | SOUMASHPE CARNE lcARNE DE RES 5500, 5500 X X X | 60MIN 56°C | 84°C 9 8 9 9 |x NINGUNA

ARROZ AL
3/11/2024 | ALMUERZO CenTon  |ARROZ 3200 3200/ X X | x 50MIN | 55°C | 87°C 9 8 9 9 |x NINGUNA
3/11/2024 ALMUERZO VERDURA MIXTA | VERDURA MIXTA NO APLICA |[NO APLICA| X X X NA NA 8.2°C 9 8 9 9 X NINGUNA
3/11/2024 | ALMUERZO PAFI;AO‘;::)O:LA PAPA CRIOLLA 7000 6500| X x | x 60MIN | 56°C | 8a°C 8 9 10 9 |x NINGUNA
3/11/2024 ALMUERZO | SOPA DE CONCHITAS [SOPA DE CONCHITAS NO APLICA [NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
3/11/2024 | ALMUERZO | JUGO DE UVA__|UVA 3800 3800 X X X NA NA | a2°C 9 [ 9 9 Ix NINGUNA

AGUA DE PANELA

3/11/2024 ONCES CONQUESO  |QUESO CAMPESINO 2500, 2500| X X X | 45MIN NA | a1 9 8 9 9 |x NINGUNA

CAMPESINO
3/11/2024 CENA | LENGUA EN SALSA [LENGUA DE RES 5500) 5500 X X X | _60MIN_| s6°C | 8ac 9 8 9 9 Ix NINGUNA

ARROZ
. o 8 9 9
3/11/2024 CENA ATOMATADD  |ARROZ 3200 3200/ X X | x 50MIN | 55°C | 87°C 9 X NINGUNA
3/11/2024 CENA | SOPA DE AHUYAMA [SOPA DE AHUYAMA NO APLICA|NO APLICA x | x 65 MIN a9oc |797°C| 9 9 9 9 |x NINGUNA
4/11/2024 | DESAYUNO | CAFE EN LECHE |LECHE 5000) 5000 X X | x 60 MIN 43C | soac| 9 9 10 9 Ix NINGUNA
EMPAREDADO DE

4/11/2024 | DESAYUNO OUESO QUESO 2500 2500 X X X | 45MIN NA | a1°C 9 8 9 9 |x NINGUNA

BATIDO DE
4111/2024 NUEVES | GUANABANA CON [LECHE 5000, 5000 X X X NA NA | 8aC 9 9 10 9 |x NINGUNA

MIEL
411112024 | ALMUERZO | POLO ALAS FINAS pecyca DE POLLO 5500 5000 X X X NA NA | 82°C | 10 9 9 9 |x NINGUNA
ARROZ
. o 8 9 9
41112024 | ALMUERZO |, FHROZ | aRROZ 3200 3200/ X X | x 50MIN | 55°C | 87°C 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: TIPO DE DOCUMENTO:, NG de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: CARGO:
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FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
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(ddimm/aaaa) @lec! | nidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | EvalGe | Evalte | Evalie -
unidades) SI | NO Sl NO Sl | NO Evalle
°c °c entre 2y|entre 2y | entre 2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10
POTECA DE
4112024 | ALMUERZO | AHUYAMA CON |~ OTECA DE AHUYAMA CON NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN 59°C | 90.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
ARVEJA
ARVEJA
4/11/2024 ALMUERZO PLATAggé:AOD'\I‘L?gESO ¥ |PLATANO CON QUESO Y BOCADILLO NO APLICA [NO APLICA| X X X 65 MIN 44°C 89.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
4/11/2024__| ALMUERZO | SOPADEAVENA _|SOPA DE AVENA NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_| 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
4/11/2024 | ALMUERZO JUGO DE LULO _[LULO 3800 3000 X X X N.A NA 5.6 °C 9 8 9 9 X NINGUNA
4/11/2024 ONCES | PETO DE MAIZ DULCE [LECHE 5000 5000 X X X 60 MIN 43°C_ | 82.4°C 9 9 10 9 X NINGUNA
411112024 CENA CAR;‘IEEDEARES CARNE DE RES 5500 5500 X X X | 60MN | se°c | sac 9 8 9 9 |x NINGUNA
411112024 CENA — TAJADA DE AGUACATE NO APLICA |[NO APLICA| X X X NA NA | 82°C 9 8 9 9 [x NINGUNA
411172024 CENA ARROZ BLANCO _|ARROZ 3200 3200] X X | X 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
SOPA DE
o o 9 9 9
4/11/2024 CENA ARRACACHA | SOPA DE ARRACACHA NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN 49°c | 79.7°C 9 X NINGUNA
5/11/2024 | DESAYUNO CHASS:\;*OCON HUEVO 60|NO APLICA| X X X S5MIN | 453°C | 85,2°C 9 10 10 9 X NINGUNA
ENSALADA DE
5/11/2024 NUEVES FRUTASCON  [YOGURTH 8000 8000 X X X N.A NA 2.4°C 9 9 10 9 X NINGUNA
YOGURTH
5/11/2024 | ALMUERZO ALBONDIGAS __|CARNE DE RES 5500] 5500 X X X 60 MIN 56°C | 84°C 9 8 9 9 X NINGUNA
5/11/2024__| ALMUERZO SPAGUETTIS __|PASTA SPAGHETTI 3200 3200[ X X | X 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
ENSALADA ROJA
5/11/2024 | ALMUERZO | CONLIMONY |ENSALADAROIACONLIMONY |\ apyica|NO APLICA| X x| x 65MIN | 4s°Cc |897°C| 9 9 9 9 Ix NINGUNA
CILANTRO CILANTRO
5/11/2024 | ALMUERZO | PLATANO COCIDO__|PLATANO COCIDO NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65 MIN 44°C_| 89.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
SOPA DE o o 10 10 9
5/11/2024 | ALMUERZO | |\ S5 00~ o [MENUDENCIAS 2500 2500| X X | x S5MIN | 453°C | 852°C 9 X NINGUNA
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PESO pESO | AVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
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(dd/imm/aaaa) (glcc Unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde | Evalte | Evalie -
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10 10 10 Y
5/11/2024__| ALMUERZO | JUGO DE CURUBA |CURUBA 3800 3000 X X X NA NA | 56°C 9 8 9 9 X NINGUNA
‘COLADA DE AVENA CON o, o,
5/11/2024 ONCES PV LECHE 5000, 5000 X X | x 60 MIN 43°c | 824°C| 9 9 10 9 [x NINGUNA
5/11/2024 CENA | FILETEDE PESCADO |y eTE DE PESCADO 5500 5500 | X X | x 60MIN | 47°Cc |892°C| 9 9 10 9 NINGUNA
5/11/2024 CENA PAFI;AOEQ:)O:LA PAPA CRIOLLA 7000, 6500 X X | x 60 MIN 56°C | 84°C 8 9 10 9 [x NINGUNA
5/11/2024 CENA SOPA DE VERDURAS |SOPA DE VERDURAS NO APLICA |NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
6/11/2024_| DESAYUNO | TE ENLECHE _|LECHE 5000 5000 X X | X 60 MIN 43°C_|g24°C| 9 9 0 9 X NINGUNA
CALDO DE PAPA CON
6/11/2024 DESAYUNO CARNE CARNE DE RES 5500 5500| X X X 60 MIN 56 °C 84°C 9 8 9 9 X NINGUNA
6/11/2024 NUEVES | CAFE CON LECHE |LECHE 5000 5000 X X | X 60 MIN 43°C_|824C| 9 9 0 9 X NINGUNA
6/11/2024__| ALMUERZO | POLLO DORADO _|PECHUGA DE POLLO 5500 5000 X X X NA NA | 82°C | 10 9 9 9 IX NINGUNA
6/11/2024_| ALMUERZO | ARROZ BLANCO |ARROZ 3200 3200 X X | X 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE
ZANAHORIA,  |ENSALADA DE ZANAHORIA,
: ) ) . o 8 9 9
61112024 | ALMUERZO | o SERREl | | PEPING, TOMATE Y VINAGRE | NO APLICA [NO APLICA | X X X NA NA | 82°C 9 X NINGUNA
VINAGRE
6/11/2024 | ALMUERZO | YUCA COCIDA _|YUCA NO APLICA 6500 X X X 60 MIN 55°C | 87°C 10 9 9 9 X NINGUNA
6/11/2024__| ALMUERZO | SOPA DE FIDEOS |SOPA DE FIDEOS NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_[797°C| © 9 9 9 X NINGUNA
6/11/2024 | ALMUERZO L'MigﬁgﬁRCON LIMONADA 3800, 3000 X X X NA NA | 56°C 9 8 9 9 [x NINGUNA
SORBETE DE
o 9 10 9
6/11/2024 ONCES CUANABANA |LECHE 5000 5000 X X X NA NA | 84°C 9 X NINGUNA
6/11/2024 CENA AR o oerP0 | CARNE DE CERDO 5500, 5500 X X X | 60MIN 56°C | 8a°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
6/11/2024 CENA ARROZ AJONJOLI |ARROZ 3200 3200] X X X 50 MIN 55 °C 87°! 8 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_  TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_
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Version: 3
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021616 - 09/08/2024
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COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR:___FUMDIR|

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS
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ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- TEMPERATURA
PESO pESO | WAVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
dd/mm COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jecr |NETO (oleet TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) (glec unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie | Evalle | Evalie i
unidades) SI | NO SI NO SI | NO Evallie
°c °c entre 2y| entre 2y fentre 2y -5 5 of S| NO
10 10 10 Y
6/11/2024 CENA SOPA DE PATACON |SOPA DE PATACON NO APLICA |NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
7/11/2024 | DESAYUNO | COUAPADEHARINADE ) pcyg 5000 5000 X X | x 60 MIN 48°C [ 865°C| 9 9 10 9 |x NINGUNA
7/11/2024 | DESAYUNO H“E\é%i‘%%fs%ms HUEVO 60[NO APLICA| X X X S5MIN | 453°C |8520C| 9 10 10 9 |x NINGUNA
7/11/2024__| DESAYUNO | PATILLA PICADA |PATILLA 5800) 5000[ X X X NA N.A NA 8 9 8 9 X NINGUNA
7/11/2024 NUEVES LECHE CALIENTE _|LECHE 5000 5000] X X X 60 MIN 43°C | 82.4°C 9 9 10 9 X NINGUNA
CARNE DE CERDO
7/11/2024 | ALMUERZO DORADA CARNE DE CERDO 5500 5500 X X X 60 MIN 56°C | 84°C 9 8 9 9 X NINGUNA
7/11/2024 | ALMUERZO SN |arROZ 3200 3200| X x | x 50MIN | 55°C | 87°C 9 8 9 9 [x NINGUNA
024 ALMUERZO GUACAMOLE GUACAMOLE NO APLICA [NO APLICA| X X X N.A N.A 8.2°C 8 9 9 X UNA
024 ALMUERZO | PAPA AL VAPOR _|PAPA SABANERA 7000 6500] X X X 60 MIN 56 °C 84°C 9 10 9 X UNA
024 ALMUERZO |SOPA DE LENTEJAS|SOPA DE LENTEJAS NO APLICA |NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 X UNA
024 ALMUERZO JUGO DE PINA__|PINA 3800 3000] X X X N.A N.A 56 °C 8 9 9 X UNA
711112024 ONCES SOARAE:E‘L%DE LECHE 5000 5000] X X X NA NA | s1°C| 9 9 10 9 |x NINGUNA
7111/2024 CENA CAR@‘E /ENET':ES AL | CARNE DE RES 5500 5500 X X X | somIN | se°c | sec 9 8 9 9 |x NINGUNA
7/11/2024 CENA SPAGUETTIS __|PASTA SPAGHETTI 3200 3200[ X X | X 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
7/11/2024 CENA SOPA CARMELITA |SOPA CARMELITA NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN a9°c | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
8/11/2024 DESAYUNO | CAFE CONLECHE |LECHE 5000 5000/ X X X 60 MIN 43°C_ [ 82.4°C 9 9 10 9 X NINGUNA
8/11/2024 DESAYUNO [ HUEVOS PERICOS [HUEVO 60[NO APLICA| X X 55 MIN 55°C | 80.2°C 9 10 10 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_

TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:
COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
” - TEMPERATURA
PESO pESO | WAVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
dd/mm/ COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jeel | NETO (@lec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aana) (glec Unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie | Evalde | Evalie -
unidades) si|{No| sl | NO | sI|NO Evalie
°c °c entre2y|entre2y| entre 2y entre 2 y 10 SI NO
10 10 10 Y

81112024 | NUEVES SO e |Lecke 11000 11000| X x x| Na NA |s1C| 9 9 10 9 |x NINGUNA
8/11/2024 | ALMUERZO | CERPOYRESENEL |cARNE DE RES Y CERDO 5500 5500] X X X | eomN | secc | sac 9 8 9 9 |x NINGUNA

/11/2024 ALMUERZO ARROZ BLANCO __|ARROZ 3200 3200] X X X 50 MIN 55 °C 87°C 8 9 9 X NINGUNA

/11/2024 | ALMUERZO | PAPA DORADA _|PAPA SABANERA 7000) 6500 X X | X 60MIN | 56°C | 84°C 9 10 9 Ix NGUNA

/11/2024 ALMUERZO | COCIDO BOYACENSE |COCIDO BOYACENSE NO APLICA [NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 X INGUNA

/11/2024 | ALMUERZO | JUGO DE MORA _|JUGO DE MORA 3800 3000 X X X NA NA | 56°C 8 9 9 Ix NGUNA
8/11/2024 ONCES | COMAPADEPECULA | ecHE 11000 11000 X X | x 60 MIN ag°c | 865°C| 9 9 10 9 Ix NINGUNA
8/11/2024 CENA GPRE:TT;JESA PECHUGA DE POLLO 5500 5000| X X X | 65MIN 4g°Cc | 882°C| 10 9 9 9 |x NINGUNA
8/11/2024 CENA | ARROZ AL PEREJIL |[ARROZ 3200 3200 X X | X 50MIN | 55°C | 87°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
8/11/2024 CENA SOPA DE ARROZ |SOPA DE ARROZ NO APLICA|[NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_[797°C| 9 9 9 9 Ix NINGUNA

COLADA DE
o o 9 10 9
9/11/2024 | DESAYUNO | 0HOADE i eckE 11000 11000 X X | x 60MIN | 51,8°C | 905°C | 9 X NINGUNA
0/11/2024 | DESAYUNO | HUEVO COCIDO _|HUEVO 60[NO APLICA| X X X 55 MIN 55°C_| 802°C| 9 10 10 9 Ix NINGUNA
o104 | nueves | CHOCOLATEEN | ecue 11000 11000| X x | x GOMN | 43cC |s2aC| 9 9 10 9 |x NINGUNA
CARNE DE RES A
. o 8 9 9
9111/2024 | ALMUERZO || “ERIE OF HED 8 | CARNE DE RES 5500, 5500 X X X | 6oMN | s6°c | seC 9 X NINGUNA
0/11/2024 | ALMUERZO | ARROZ PAJARITO |ARROZ 3200 3200 X X | x 50MIN_| 55°C | 87°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
9/11/2024 ALMUERZO | POTECA DE AHUYAMA |POTECA DE AHUYAMA NO APLICA|NO APLICA| X X X 65 MIN 59°C [ 90.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
9112024 | ALMUERZO | PAPACROUAAL 1540 criOLLA 7000 6500| X x | x 6OMN | 536°C | sorc | 8 9 10 9 |x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_  TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_
- Cadigo: FOR-PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES =
Version: 3
ey FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 2024021816 - 09/08/2024
F=———ry Péaina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO, UNIDAD OPERATIVA:_COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR:___FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALMENTO TERMINADO
” - TEMPERATURA
PESO pESO | AVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
ddimm; COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jccl | NETO (glec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/azaa) @l 1" nidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie | Evalie | Evale -
unidades) SI | NO Sl NO Sl | NO Evalle
°c °c entre 2y|entre 2y | entre 2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10
on12024 | ALMUERZO [SOPADE UCHUCO!50pA pE cuCHUCO DE TRIGO | NO APLICA [NO APLICA| X x | x 65MIN | 4oc [797°C| 9 9 9 9 |x NINGUNA
9/11/2024 | ALMUERZO JUGO DE MANGO __|[MANGO 3800 3000 X X X N.A NA 5.6 °C 9 8 9 9 X NINGUNA
9/11/2024 ONCEs | CQUDADEAVENA |\ EcHE 11000 11000| X x| x 6oMN | 4g'C |86scC| 9 9 10 9 |x NINGUNA
CON GUAYABA .
9/11/2024 CENA CAR'&E‘;SERDO CARNE DE CERDO 5500 5500 X X X | 60MN | se°c | sac 9 8 9 9 |x NINGUNA
9/11/2024 CENA Ao | TORTILLA DE VERDURAS NO APLICA|NO APLICA| X x | x 65 MIN 59°C | 907°C| 9 9 9 9 Ix NINGUNA
9/11/2024 CENA vzgpoﬁgfs SOPA DE VERDURAS NO APLICA|NO APLICA| X x | x 65MIN | 49°c |797°C| 9 9 9 9 |x NINGUNA
10/11/2024 | DESAYUNO | LECHE CALIENTE _|LECHE 11000 11000 X X X 60 MIN 41.4°C | 816°C 9 9 10 9 X NINGUNA
10112024 | DESAYUNO | “ALDODEPAPA | carne DE RES 5500, 5500 X X x| eomN | sec | sec | o 8 9 9 Ix NINGUNA
10/11/2024 | DESAYUNO | PAPAYA PICADA |PAPAYA 5800 5000 X X X N.A NA N.A 8 9 8 9 X NINGUNA
10/11/2024 | NUEVES | SORBETE DE MORA |[LECHE 11000 11000] X X X NA NA | 51°C | 9 9 10 9 Ix NINGUNA
10/11/2024_| ALMUERZO | POLLO DORADO _|PECHUGA DE POLLO 5500) 5000 X X X 60MIN | 56°C |982°C| 10 9 9 9 Ix NINGUNA
10/11/2024_| ALMUERZO | SPAGUETTIS _|PASTA SPAGHETTI 3200 3200 X X | x 50MIN_| 55°C | 8r°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
10/11/2024 | ALMUERZO TOM?;%HCUEGB/SLLA' TOMATE, CEBOLLA, LECHUGA ~|NO APLICA [NO APLICA| X X x NA NA | 82c| 9 8 9 9 |x NINGUNA
10/11/2024_| ALMUERZO | _PAPA DORADA _|PAPA SABANERA 7000 6500 X X | X 60MIN | 56°C | sa'c 8 9 10 9 Ix NINGUNA
10/11/2024_| ALMUERZO | SOPA DE AHUYAMA [SOPA DE AHUYAMA NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65MIN_| a9°C_|797°C| 9 9 9 9 Ix NINGUNA
10/11/2024 | ALMUERZO JUGO DEPINA __[PINA 3800 3000 X X X N.A NA 5.6 °C 9 8 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE
o 9 10 9
10/11/2024 ONCES o b |recrE 11000 11000| X X X NA NA | 5ac| 9 x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
5 - TEMPERATURA
PESO pESO | AVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR [ ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO

dd/mmi; COMIDA 0 PREPARACION DEL ALIMENTO jeel | NETO (@lec] TIEMPO EN OBSERVACIONES

(dd/mm/aaaa) (glec unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie | Evalde | Evalie I
unidades) si|NO| sl | NO | sI|NO Evaliie
°c °c entre2y|entre2y | entre2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10 Y

1011112024 CEna | CARDEDERESAL | carNE DE RES 5500 5500| X x X | eoMN | seec | sec | 9 8 9 9 |x NINGUNA

10/11/2024 CENA___| ARROZ CON ZANAHORIA [ ARROZ 3200 3200] X X | X 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA

10/11/2024 CENA SOPA DE AVENA __ [SOPA DE AVENA NO APLICA|NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA

11/11/2024 | DESAYUNO CHOE&’QEE EN | ecHE 11000 11000 X x| x 60MIN | 414°C |81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA

11/11/2024 | DESAYUNO | QUESO CAMPESINO |OQUESO 2500 2500] X X X 45 MIN NA _| 41°C 9 8 9 9 X NINGUNA

11/11/2024 | DESAYUNO | MANGO PICADO _|MANGO 5800) 5000 X X X N.A N.A NA 8 9 8 9 X NINGUNA

11/11/2024 NUEVES BATIDO DE BANANO |LECHE 11000 11000] X X X N.A N.A 5.1°C 9 9 10 9 X NINGUNA

11/11/2024 | ALMUERZO | “ARNE BE CERPOEN | cARNE DE CERDO 5500, 5500 X X X | 60MIN 56°C | 84°C 9 8 9 9 |x NINGUNA

11/11/2024 | ALMUERZO | ARROZ AL PEREJIL |ARROZ 3200 3200] X X X 50 MIN 55 °C 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA

RODAJASDE | 25p3AS DE TOMATE EN
11/11/2024 | ALMUERZO TOMATE EN NO APLICA [NO APLICA| X X X N.A NA | 82°C 9 8 9 9 X NINGUNA
VINAGRETA
VINAGRETA

11/11/2024 | ALMUERZO | PAPA SALADA _|PAPA SABANERA 7000 6500 X X | X 60 MIN 56°C | 84°C 8 9 10 9 X NINGUNA

11/11/2024 | ALMUERZO CA;:SSADE CAZUELA DE ARVEJA NO APLICA|NO APLICA| X x | x 65 MIN 49°C | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA

11/11/2024 | ALMUERZO |JUGO DE GIUAYABA|GUAYABA 3800 3000[ X X X N.A NA | 56°C 9 8 9 9 X NINGUNA

11/11/2024 ONCES__| ARROZ CON LECHE [LECHE 11000 11000] X X | x 60MIN | 41.4°C | 81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA

11/11/2024 ONCES FRESA PICADA__|FRESA 5800 5000] X X X N.A N.A NA 8 9 8 9 X NINGUNA

11/11/2024 CENA N on > |carNE DE RES 5500 5500 X X X | 60MN | s6°c | soC 9 8 9 9 |x NINGUNA

11/11/2024 CENA __[TAJADA DE PLATANC|PLATANO MADURO 7000] 6500 X X | x 60 MIN 56°C_| 84°C 8 9 10 9 X NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_  TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_
- Cadigo: FOR-PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES =
Version: 3
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Péaina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/IMODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA:_COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
PESO PESO LAVADO | DESINFECCION) COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
ddimm; COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jcl | NETO (glec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) @lec! | nidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | EvalGe | Evalte | Evalie -
unidades) SI | NO Sl NO Sl | NO Evalle
°c °c entre 2y|entre 2y | entre 2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10
11/11/2024 CENA SOPA DE ARROZ | SOPA DE ARROZ NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_| 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
'COLADA DE HARINA DE o, o
12/11/2024 | DESAYUNO | G0t o8 ot Cen |LECHE 11000, 11000 X X | x 60MIN | 41,4°C |8L16°C 9 9 10 9 X NINGUNA
12/11/2024 | DESAYUNO | “AtPO D PAPACON | RN DE RES 5500 5500 X X X | eomN | secc | soc 9 8 9 9 Ix NINGUNA
12/11/2024 NUEVES TEENLECHE _|LECHE 11000 11000] X X | X 60MIN | 414°C | 81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA
12/11/2024 NUEVES FRESA PICADA __[FRESA 5800 5000 X X X N.A NA N.A 8 9 8 9 X NINGUNA
FILETE DE

o o 9 10 9
12111/2024 | ALMUERZO | .o oo o0 o |FILETE DE PESCADO 5500 5500 X X | x 60 MIN 47°C | 89.2°C 9 X NINGUNA
12/11/2024 | ALMUERZO | ARROZ AL CILANTRO |[ARROZ 3200 3200] X X X 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
12/11/2024 | ALMUERZO :g:gm%’; ENSALADA AGRIDULCE NO APLICA [NO APLICA | X X X N.A N.A 8.2°C 9 8 9 9 X NINGUNA
12/11/2024 | ALMUERZO | PURE DE PAPA _|PAPA PASTUSA 7000 6500 X X | X 60 MIN 56°C | 84°C 8 9 10 9 X NINGUNA
12/11/2024 | ALMUERZO | SOPA DE AVENA |SOPA DE AVENA NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_| 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA

JUGO DE

o 8 9 9
12/11/2024 | ALMUERZO MARACUYA MARACUYA 3800 3000 X X X N.A NA | 56°C 9 X NINGUNA
12/11/2024 ONCES FLAN LECHE 11000 11000] X X | X 60MIN | 41.4°C | 81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA
12/11/2024 ONCES PAPAYA PICADA _[PAPAYA 5800 5000/ X X X N.A NA N.A 8 9 8 9 X NINGUNA
12/11/2024 CENA POLLO EN SALSA |PECHUGA DE POLLO 5500 5000 X X X 65 MIN 48°C_|88.2°C| 10 9 9 9 X NINGUNA

ARROZ

o o 8 9 9
12/11/2024 CENA ATOMATADO |ARROZ 3200 3200| X X | x 50 MIN 55°C | 87°C 9 X NINGUNA
12/11/2024 CENA SOPA DE AHUYAMA |SOPA DE AHUYAMA NO APLICA [NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
13/11/2024 | DESAYUNO | CAFE CON LECHE [LECHE 11000 11000 X X X 60 MIN 4°C | 81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_

TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:
COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
o » TEMPERATURA
PESO pESO | AVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
dd/mm/ COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jeel | NETO (@lec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) (glec unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie | Evalde | Evalie I
unidades) si|No| s | NO | si|NO . i Evalie
C C entre2y|entre2y | entre2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10 Y
CALDO DE PAPA
o o 9 10 9
13/11/2024 | DESAYUNO | Lo0C b (" |POSTA DE PESCADO 5500 5500 X X | x 60 MIN 47°C | 892°C| 9 X NINGUNA
13/11/2024 | DESAYUNO PAPAYAPICADA | PAPAYA 5800) 5000 X X X NA NA NA 8 9 8 9 X NINGUNA
13/11/2024 NUEVES | SORBETE DE CURUBA [LECHE 11000 11000] X X X N.A N.A 5.4°C 9 9 10 9 X NINGUNA
CARNE DE RES EN
13/11/2024 | ALMUERZO SALSA CARNE DE RES 5500 5500 X X X | 60MIN 56°C | 89°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
CHIMICHURRI
13/11/2024 | ALMUERZO | ARROZ AL PIMENTON |ARROZ 3200, 3200/ X X | x 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 |x NINGUNA
13/11/2024 | ALMUERZO gf&%ﬂ%ﬁz VERDURAS SALTEADAS NO APLICA|NO APLICA| X X X 65 MIN 59°C [ 90.7°C | 9 9 9 9 |x NINGUNA
13/11/2024 | ALMUERZO T enen  |PAPAPASTUSA 7000 6500 X X | x 60MIN | 56°C | 8a°C 8 9 10 9 Ix NINGUNA
13/11/2024_| ALMUERZO | SOPA DE PATACON | SOPA DE PATACON NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_|797°C| 9 9 9 9 X NINGUNA
131172024 | ALMUERZO | VO PR TOMATE |1omaTe DE ARBOL 3800) 3000| X x x| Na NA [s6°C| 9 8 9 9 |x NINGUNA
/1172024 ONCES CANDIL LECHE 11000 11000[ X X | X 60MIN | 414°C | 816°C| 9 9 0 9 X GUNA
/1172024 ONCES MANGO PICADO_|MANGO 5800) 5000 X X X NA NA NA 8 9 8 9 X GUNA
/1172024 CENA POLLO DORADO _|PECHUGA DE POLLO 5500) 5000 X X X_|__65MIN 48°C_|88.2°C| 10 9 9 9 IX GUNA
/1172024 CENA ARROZ BLANCO _|ARROZ 3200 3200 X X | X 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
13/11/2024 CENA SOPA CARMELITA |SOPA CARMELITA NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN 49°c | 797°C| 9 9 9 9 Ix NINGUNA
14/11/2024 | DESAYUNO | COLADA DE AVENA [LECHE 11000 11000 X X | X 60MIN | 41.4°C | 81.6°C | 9 9 10 9 X NINGUNA
14/11/2024 | DESAYUNO | HUEVO EN TORTILLA [HUEVO 60[NO APLICA [ X X 55 MIN 55°C | 80.2°C | 9 10 10 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_  TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR:___FUMDIR|

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- - TEMPERATURA
PESO pESO | AVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
dd/mm COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jecr|NETO (olect TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) (glec unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie | Evalle | Evalie i
unidades) SI | NO SI NO SI | NO Evallie
°c °c entre 2y|entre 2y fentre 2y -5 5 of S| NO
10 10 10 Y
14/11/2024 | ALMUERZO CAi"ii;‘EL%E?DO CARNE DE CERDO 5500 5500 X X x | eomN | se°c | sac 9 8 9 9 [x NINGUNA
14/11/2024__| ALMUERZO | ARROZ CON AJONJOLI |ARROZ 3200 3200 X X [ X 50MIN_| 55°C | 87°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
14/11/2024 | ALMUERZO Plasipvies TAJADA DE AGUACATE 4000 3500 X X X NA NA | 82°C 9 8 9 9 |x NINGUNA
14/11/2024_| ALMUERZO | _YUCA DORADA _|YUCA NO APLICA 6500 X X X 60MN | 55°C | 87°C | 10 9 9 9 Ix NINGUNA
14/11/2024 ALMUERZO | SOPA DE CONCHITAS |SOPA DE CONCHITAS NO APLICA [NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
14/11/2024_| ALMUERZO | JUGO DE MORA |MORA 3800 3000[ X X X NA NA [ 56°C| 9 8 9 9 Ix NINGUNA
14/11/2024 ONCES SORBETE DE CURUBA [LECHE 11000 11000] X X X N.A N.A 5.4°C 9 9 10 9 X NINGUNA
CARNE DE RES AL
14/11/2024 CENA CILANTRO CARNE DE RES 5500 5500 X X X 60 MIN 56°C | 89°C 9 8 9 9 X NINGUNA
1411172024 CENA | ARROZ PAJARITO |ARROZ 3200 3200 X X [ X 50MIN_| 55°C | 87°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
14/11/2024 CENA SOPADIDEET‘;%C;UCO SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO | NO APLICA [NO APLICA| X x | x 65MIN | a9°Cc |797°C| 9 9 9 9 Ix NINGUNA
15/11/2024 | DESAYUNO AGU:NDLEEZ’:";ELA LECHE 11000 11000/ X x | x 60MIN | 414°C |816°C| 9 9 10 9 NINGUNA
15/11/2024 DESAYUNO PATILLA PICADA _|PATILLA 5500 5500 X X X N.A N.A N.A 8 8 X NINGUNA
ENSALADA DE
15/11/2024 | NUEVES FRUTAS CON  |ENSALADA DE FRUTAS CON NO APLICA |NO APLICA | X X x NA NA | 82°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
YoGURTH YOGURTH
15/11/2024 | ALMUERZO | POLLO GUISADO |PECHUGA DE POLLO 5500) 5000 X X X | 65MIN 48°C_|88.2°C | 10 9 9 9 Ix NINGUNA
15/11/2024 | ALMUERZO | ARROZ BLANCO |ARROZ 3200 3200 X X [ X 50MIN_| 55°C | 87°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
RODAJAS DE TOMATE | RODAJAS DE TOMATE EN
o 8 9 9
15/11/2024 | ALMUERZO | RODAIAS DE TOVATE |RODAIAS D NO APLICA |NO APLICA | X X x NA NA | 82°C 9 x NINGUNA
15/11/2024 | ALMUERZO | A0S DE PLATANO by ATANO MADURO 7000 6500 X x| x 60 MIN 56°C | 84°C 8 9 10 9 |x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_

TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PRE!

PARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
” - TEMPERATURA
PESO pESO | AVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
dd/mm/ COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jeel | NETO (@lec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/imm/aaaa) (glcc Unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde | Evalte | Evalie -
unidades) si|No| s | NO | si|NO Evalie
°c °c entre2y|entre2y | entre2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10 Y
15/11/2024_| ALMUERZO AJIACO AJIACO NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_|797°C| 9 9 9 9 X NINGUNA
15/11/2024 | ALMUERZO | LIMONADA CON AZUCAR | LIMON 3800 3000[ X X X NA NA | 56°C 9 3 9 9 X NINGUNA
15/11/2024 ONCES | COLADADEFECULA |, pcy e 11000 11000 X X | x 60MIN | 414°C |816°C| 9 9 10 9 Ix NINGUNA
DE MAIZ CON MORA N N
FILETE DE
15/11/2024 CENA PESCADOEN  |FILETE DE PESCADO 5500 5500 X X | x 60 MIN ar°c | 892°c| 9 9 10 9 Ix NINGUNA
SALSA
15/11/2024 CENA A |arROZ 3200 3200/ X X | x 50 MIN s5°C | 87°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
15/11/2024 CENA__| SOPA DE PATACON |SOPA DE PATACON NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_|797°C| 9 9 9 9 X NINGUNA
16/11/2024 | DESAYUNO | CAFE CONLECHE [LECHE 11000 11000] X X X 60 MIN 41.4°C | 81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA
16/11/2024 | DESAYUNO CACLgﬁ CDERP’\EPA CARNE DE RES 5500 5500 X X X | 60MIN 56°C | 89°C 9 8 9 9 [x NINGUNA
ENSALADA DE
16/11/2024 NUEVES FRUTAS CON  |QUESO 2500 2500 X X X | 45MIN NA | a1°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
QUESO
16/11/2024 | ALMUERZO CAgﬁlEs?xEEES CARNE DE RES 5500 5500 X X X | 60MIN 56°C | 89°C 9 8 9 9 [x NINGUNA
16/11/2024 | ALMUERZO ASSRS,\E,S&N ARROZ 3200, 3200 X X | x 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 [x NINGUNA
POTECA DE
16/11/2024 | ALMUERZO AHUYAMA CON  |POTECA DE AHUYAMA NO APLICA [NO APLICA| X X X 65 MIN 59°C | 90.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
ARVEJA
16/11/2024 | ALMUERZO PAPéng‘LSLiLSA PAPA PASTUSA 7000 6500 X X | x 60 MIN 56°C | 84°C 8 9 10 9 [x NINGUNA
16/11/2024 | ALMUERZO SOP‘QSREL%/?ADA SOPA DE CEBADA PERLADA NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN 49°c | 797°C| 9 9 9 9 [x NINGUNA
16/11/2024 | ALMUERZO “M?A‘;gﬁ ACON LIMON 3800, 3000 X X X NA NA | 56°C 9 8 9 9 [x NINGUNA
16/11/2024 ONCES COLA[;‘:E'?MEATZEC“LA LECHE 11000 11000| X x | x 60MIN | 414°C | 816°C 9 9 10 9 X NINGUNA
16/11/2024 CENA ;i‘éﬁﬁﬁ PECHUGA DE POLLO 5500 5000 X X X | e5MIN 48°c | 882°C| 10 9 9 9 [x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_  TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_
- Cadigo: FOR-PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES =
Version: 3
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO, UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ.

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
5 5 TEMPERATURA
PESO pESO | WAVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR [ ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
ddimm; COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jcl | NETO (glec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) @lec! | nidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | EvalGe | Evalte | Evalie -
unidades) SI | NO Sl NO Sl | NO Evalle
°c °c entre 2y| entre 2y | entre 2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10
16/11/2024 CENA | ARROZ AL PEREJIL [ARROZ 3200 3200| X X | x 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
| 16/11/2024 CENA SOPA DE VERDURAS | SOPA DE VERDURAS NO APLICA|NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C_ | 79.7°C 9 9 9 X INGUNA
7/11/2024 | DESAYUNO | COLADA DE AVENA |LECHE 11000! 11000] X X [ X 60MIN | 414°C | 816°C 9 10 9 X NGUNA
711112024 DESAYUNO | HUEVOS PERICOS |HUEVO 60/NO APLICA| X X X 55 MIN 55°C | 80.2°C 10 10 9 X NINGUNA
7/11/2024 | DESAYUNO PAPAYAPICADA _|PAPAYA 5800 5000/ X X X NA NA N.A 9 8 9 X INGUNA
17/11/2024 NUEVES soigggi DE LECHE 11000 11000| X X X N.A N.A 5.4°C 9 9 10 9 X NINGUNA
17/11/2024 | ALMUERZO | “ATNE DE CEROOEN | cARNE DE CERDO 5500 5500 X X X | 60MIN 56°C | 84°C 9 8 9 9 |x NINGUNA
17112024 | ALMUERZO | ARROZEON | arroz 3200 3200 X x | x SOMIN | 55°C | 87°C | 9 8 9 9 Ix NINGUNA
TOEM"f‘TAELACDE’;gfL A |ENSALADA DE TOMATE,
17/11/2024 | ALMUERZO CABEZONAY | |CEBOLLA CABEZONAY NO APLICA [NO APLICA| X X X N.A NA | 82°C 9 8 9 9 X NINGUNA
LECHUGA LECHUGA
17/11/2024_| ALMUERZO | _PAPA DORADA _|PAPA PASTUSA 7000 6500[ X X | X 60 MIN 56°C | 84°C 8 9 10 9 X NINGUNA
CAZUELA DE
17/11/2024 | ALMUERZO | GARBANZOS CON |CAZUELADE GARBANZOS CON | o apyica|No APLICA| X X | x 65 MIN 49°c | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
MENUDO MENUDO
17/11/2024_| ALMUERZO | JUGO DE MANGO_|MANGO 3800 3000[ X X X NA NA [ 56°C 9 8 9 9 X NINGUNA
17/11/2024 ONCES CHOES&:E EN | lecHE 11000 11000 X X X 60 MIN 41,4°C | 81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA
CARNE DE RES A
o o 8 9 9
17/11/2024 CENA | 1< FINAS HIERBAS | CARNE DE RES 5500 5500| X X X 60 MIN 56°C | 89°C 9 X NINGUNA
17/11/2024 CENA ARROZ BLANCO __|ARROZ 3200 3200[ X X | x 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
17/11/2024 CENA SOPA DE FIDEOS | SOPA DE FIDEOS NO APLICA[NO APLICA] X X | x 65 MIN 49°C_| 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_

TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
» - TEMPERATURA
PESO pESO | AVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO __| COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
ddimmi; COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jeel | NETO (@lec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/imm/aaaa) (glcc Unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde | Evalte | Evalie -
unidades) si|{No| sl | NO | sI|NO Evalte
°c °c entre2y|entre2y | entre2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10 Y

18/11/2024 | DESAYUNO | TE ENLECHE _|LECHE 11000 11000] X X [ X 60MIN | 414°C [816°C| O 9 10 9 Ix NINGUNA
18/11/2024 | DESAYUNO | CAPOPEPAPACON |pechyGA DE POLLO 5500 5000] X X X | esmiN | ag'Cc |8s2°c| 10 9 9 9 |x NINGUNA

SORBETE DE

. 9 10 9

18/11/2024 | NUEVES b |LECHE 11000 11000 X X X NA NA | 54°C 9 X NINGUNA

FILETE DE
18/11/2024 | ALMUERZO | PESCADOEN  |FILETE DE PESCADO 5500 5500 | X X | x 60 MIN ar°c | 892c| 9 9 10 9 |x NINGUNA

SALSA CRIOLLA

18/11/2024 | ALMUERZO | ARROZ AL PIMENTON [ARROZ 3200 3200| X X | x 50MIN | 55°C | 87°C 9 8 9 9 |x NINGUNA

ENSALADA
18/11/2024 | ALMUERZO CavpEoma  |ENSALADA CAMPESINA NO APLICA |NO APLICA | X X x NA NA | 82°C 9 8 9 9 |x NINGUNA
18/11/2024 | ALMUERZO | PAPACRIONA |papa crIOLLA 7000 6500 X X | x 60 MIN 56°C | 84°C 8 9 10 9 Ix NINGUNA
18/11/2024 | ALMUERZO cggg:gis SOPA DE CONCHITAS NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN a9oc |797°C| 9 9 9 9 |x NINGUNA
18/11/2024_| ALMUERZO | JUGO DE PINA _|PINA 3800 3000 X X X NA NA [56°C| © 8 9 9 Ix NINGUNA
18/11/2024 ONCES | CAFE CON LECHE |LECHE 11000 11000[ X X [ X 60 MIN | 414°C [ 816°C| O 9 10 9 Ix NINGUNA

COLOMBINA DE
o o 9 9 9
18/11/2024 CENA POLLO DORADG | POLLO COLOMBINAS 5500 5500 X X X | 65MIN 4g°Cc | 882°C| 10 X NINGUNA
18/11/2024 CENA ARROZ BLANCO _|ARROZ 3200 3200 X X | x 50MIN | 55°C | 87°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
18/11/2024 CENA  |SOPA DE AHUYAMA |SOPA DE AHUYAMA NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN a9°c |797°C| 9 9 9 9 |x NINGUNA
10/11/2024_| DESAYUNO | CAFE ENLECHE |LECHE 11000 11000] X X | X 60MIN | 414°C | 816°C| 9 9 0 9 Ix NINGUNA
19/11/2024 | DESAYUNO R:\fiﬁzs HUEVO 60[NO APLICA| X X X 55 MIN ssoc | 8o2c| 9 10 10 9 Ix NINGUNA
19/11/2024 NUEVES SORBETE DE MORA |LECHE 11000 11000] X X X N.A N.A 5.4°C 9 9 10 9 X NINGUNA
10/11/2024 | ALMUERZO POLLOBEB'\(‘JSALSA PECHUGA DE POLLO 5500 5000 X X X | 65MIN ag°c | 882°C| 10 9 9 9 |x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_  TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Cédigo: FOR PSS-243
Version: 3
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021616 - 09/08/2024
Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA. _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR:___FUMDIR|

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- TEMPERATURA
PESO PESO LAVADO | DESINFECCION| COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR [ ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
dd/mm COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jecr |NETO (oleet TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) (glec unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL [ Evalte | Evalte | Evalie -
unidades) SI | NO SI NO SI | NO Evallie
°c °c entre 2y|entre 2y fentre 2y -5 5 of S| NO
10 10 10 Y
19/11/2024 | ALMUERZO éﬁiﬁi:é ARROZ 3200 3200/ X X X 50 MIN 55 °C 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
19/11/2024 ALMUERZO CUBIOS GUISADOS | CUBIOS GUISADOS NO APLICA [NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
19/11/2024 | ALMUERZO | TAJADA DE PLATANO [PLATANO MADURO 7000 6500 X X X 60 MIN 56 °C 84°C 8 9 10 9 X NINGUNA
19/11/2024 | ALMUERZO Vz‘;;ﬁgfs SOPA DE VERDURAS NO APLICA [NO APLICA| X x | x 65 MIN 49°c | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
19/11/2024 | ALMUERZO [JUGO DE GUANABANA|GUANABANA 3800 3000 X X X N.A NA 5.6 °C 9 8 9 9 X NINGUNA
19/11/2024 ONCES PETSU?_EQ"A'Z LECHE 11000, 11000 X x | x 60MIN | 41,4°C |8L16°C 9 9 10 9 X NINGUNA
19/11/2024 CENA TERNERA GUISADA |TERNERA 5500 5500 X X X 60 MIN 56°C | 89°C 9 8 9 9 X NINGUNA
10/11/2024 CENA VERDURA MIXTA |VERDURA MIXTA NO APLICA|NO APLICA| X X X 65 MIN 59°C_ [ 90.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ CON
o o 8 9 9
19/11/2024 CENA JANAHORIA  |ARROZ 3200 3200| X x| x 50 MIN 55°C | 87°C 9 X NINGUNA
10/11/2024 CENA SOPA DE AVENA | SOPA DE AVENA NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_[79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
20/11/2024 | DESAYUNO CHOESé:EE EN | ecHE 11000 11000 X x | x 60MIN | 414°C |8L6°C| 9 9 10 9 Ix NINGUNA
QUESO N 8 ° °
20/11/2024 | DESAYUNO DOBLECREMA | QUESO 2500 2500 X X X 45 MIN NA | 41°C 9 X NINGUNA
20/11/2024 | DESAYUNO | PATILLA PICADA |PATILLA 5500] 5500 X X X N.A NA N.A 8 9 8 9 X NINGUNA
20/11/2024 NUEVES LECHE CALIENTE |LECHE 11000 11000] X X | X 60MIN | 41.4°C | 81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA
20/11/2024 | ALMUERZO CARNBES[;EEEES EN | cARNE DE RES 5500 5500| X X | x 60 MIN 56°C | 89°C 9 8 9 9 X NINGUNA
20/11/2024 | ALMUERZO ARROZ BLANCO __|ARROZ 3200 3200 X X X 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
20/11/2024 | ALMUERZO TO:CTI';LLLGAADE TORTILLA DE ACELGA NO APLICA [NO APLICA| X x| x 65 MIN 59°C | 90.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_

TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:
COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
» - TEMPERATURA
PESO pESO | AVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO __| COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
ddimmi; COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jeel | NETO (@lec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) (glec unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie | Evalde | Evalie I
unidades) si{No| s | No | si|NO Evalte
°c °c entre2y|entre2y | entre2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10 Y

20/11/2024 | ALMUERZO PLATACNOOCI"&DURO PLATANO MADURO 7000 6500| X x | x 60MIN | 56°C | 8a°C 8 9 10 9 |x NINGUNA
20/11/2024 | ALMUERZO | SOPADE PAJARLLA |PAJARILLA 5500) 5500 X X 60MIN_| 56°C | 89°C 9 [ 9 9 Ix NINGUNA
20/11/2024 ALMUERZO | JUGO DE GUIAYABA |GUAYABA 3800 3000 X X X N.A N.A 5.6 °C 9 8 9 9 X NINGUNA
20/11/2024 ONCES TE EN LECHE LECHE 11000 11000] X X X 60 MIN 41.4°C | 81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA
20/11/2024 CENA | COUASHDE SARNEY| CARNE DE RES 5500, 5500 X X | x 60MIN | 56°C | 89°C 9 8 9 9 |x NINGUNA
20/11/2024 CENA ARROZ PAJARITO _|ARROZ 3200 3200] X X X 50 MIN 55 °C 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
20/11/2024 CENA SOPA DE GUINEO _|SOPA DE GUINEO NO APLICA|NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA

COLADA DE
21/11/2024 | DESAYUNO | FECULADEMAIZ |LECHE 11000 11000| X x | x 60MIN | 41,4°C |816°C| O 9 10 9 |x NINGUNA

CON MORA
21/11/2024 | DESAYUNO CALDO DE PAPA HUEVO 60|/NO APLICA| X X X 55 MIN 55°C | 80,2°C 9 10 10 9 X NINGUNA

CON HUEVO
21/11/2024 | NUEVES | CAFE CON LECHE |LECHE 11000 11000| X x | x 60MIN | 41,4°C |816°C| O 9 10 9 |x NINGUNA
21/11/2024 | NUEVES P'CAggNiiFgNA Y |PiNa v BANANO 5800 5000] X X X NA NA | NA 8 9 8 9 |x NINGUNA
21/11/2024 | ALMUERZO CAR";‘IECDEACDTDO CARNE DE CERDO 5500, 5500 X x | x 60MIN | 56°C | sa°C 9 8 9 9 |x NINGUNA
21/11/2024_| ALMUERZO | PASTAEN SALSA |PASTA SPAGHETTI 3200) 3200 X X | X 50MIN_| 55°C | 8r°C 9 [ 9 9 X NINGUNA

ENSALADA ROJA
21/11/2024 | ALMUERZO | cCONLIMONY |ENSALADAROJACONLIMONY |6 apyica|No APLICA| X x | x 65MIN | 82°C | 9.7°C 9 9 9 9 |x NINGUNA
CILANTRO

CILANTRO
2111112024 | ALMUERZO | PAPAENSALSA 1papa pasTUSA 7000 6500 X x | x 60MIN | 56°C | 84°C 8 9 10 9 |x NINGUNA
21/11/2024_| ALMUERZO | SOPA DE PATACON |SOPA DE PATACON NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65MIN_| 49°C_|797°C| 9 9 9 9 X NINGUNA
211172024 | ALMUERZO | VOO PETOMATE | 51,60 D TOMATE DE ARBOL 3800 3000| X X X NA NA [s8C| 9 8 9 9 |x NINGUNA
21/11/2024 oNces | FRUTAPICADACON| g 2500 2500 X X X | 45MIN NA | a1°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA

QUESO
FILETE DE
. . 9 10 9
21/11/2024 CENA | g iandE OF oo | FILETE DE PESCADO 5500 5500 | X x | x 6OMIN | a7°c |8o2c| o X NINGUNA
21/11/2024 CENA TORISARE  |TORTILLA DE VERDURAS NO APLICA|NO APLICA| X x | x 65 MIN s9:C |907°C| 9 9 9 9 |x NINGUNA
211172024 CENA PURE DE PAPA__|PAPA PASTUSA 7000) 6500 X X 1 x 60MIN_| 56°C | 84°C 8 9 0 9 X NINGUNA
s
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_ TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_
- Codigo: FOR-PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES =
Version: 3
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 2024021816 - 09/08/2024
Péagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA. _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ.

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
” ” TEMPERATURA
PESO PESO LAVADO | DESINFECCION) COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
ddimm; COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jcl | NETO (glec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) @lec! | nidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | EvalGe | Evalte | Evalie -
unidades) SI | NO Sl NO Sl | NO Evalle
°c °c entre 2y| entre 2y | entre 2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10
21/11/2024 CENA SOPA CARMELITA |SOPA CARMELITA NO APLICA [NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
22/11/2024 | DESAYUNO | ACUADEPANELACON || pope 11000 11000 X X | x 60MIN | 414°C |816°C 9 9 10 9 X NINGUNA
22/11/2024 | DESAYUNO | HUEVOS PERICOS |HUEVO 60[NO APLICA| X X X 55 MIN 55°C | 80.2°C 9 10 10 9 X NINGUNA
22/11/2024 | DESAYUNO | PATILLA PICADA |PATILLA 5500] 5500 X X X N.A NA N.A 8 9 8 9 X NINGUNA
22/11/2024 NUEVES TE EN LECHE LECHE 11000 11000 X X X 60 MIN 41.4°C [ 816°C 9 9 10 9 X NINGUNA
PECHUGA EN
o o 9 9 9
22112024 | Amuerzo | SECIPRE - |peCHUGA DE POLLO 5500 5000 X X | x 65 MIN 4g°Cc | 882°C| 10 X NINGUNA
22/11/2024 | ALMUERZO s |arroz 3200, 3200/ X x | x 50MIN | 55°C | 87°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
22/11/2024 | ALMUERZO ENSALégfL'gCO PE| ENSALADA PICO DE GALLO NO APLICA |NO APLICA | X X x NA NA | B2°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
22/11/2024 | ALMUERZO PUF(‘;‘;%EB’:PA PAPA CRIOLLA 7000 6500| X x | x 60MIN | 56°C | saC 8 9 10 9 Ix NINGUNA
22/11/2024 | ALMUERZO | SOPA DE AVENA |SOPA DE AVENA NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN 49°C_|797°C| 9 9 9 9 X NINGUNA
22/11/2024_| ALMUERZO | JUGO DE MORA _|JUGO DE MORA 3800 3000] X X X NA NA | 56°C| 9 8 9 9 X NINGUNA
22/11/2024 ONCES SO;iEL%DE LECHE 11000 11000 X X X NA NA | 54°C 9 9 10 9 [x NINGUNA
CARNE DE RES EN
22/11/2024 CENA SALSA CARNE DE RES 5500 5500 X X X 60 MIN 56°C | 89°C 9 8 9 9 X NINGUNA
CHAMPINONES
22/11/2024 CENA PLATANO COCIDO [PLATANO MADURO 7000 6500 X x| x 60MIN | 56°C | 84°C 8 9 10 9 [x NINGUNA
2211112024 CENA SOPA DE ARROZ |SOPA DE ARROZ NO APLICA|[NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_[797°C| 9 9 9 9 Ix NINGUNA
23/11/2024 | DESAYUNO | CAFE CONLECHE |LECHE 11000 11000] X X X 60 MIN 41.4°C | 81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA
23/11/2024 | DESAYUNO %Aéﬁ‘gg;z’t_r PECHUGA DE POLLO 5500, 5000 X X X | 65MIN 4g°Cc | 882°C| 10 9 9 9 |x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_

TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:
COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
5 - TEMPERATURA
PESO pESO | AVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR [ ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
dd/mmi; COMIDA 0 PREPARACION DEL ALIMENTO jeel | NETO (@lec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) (glec unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie | Evalde | Evalie I
unidades) si{NO| sI | NO | sI|NO Evaliie
°c °c entre2y|entre2y | entre2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10 Y
23/11/2024 NUEVES | LECHE CALIENTE |LECHE 11000) 11000] X X X 60MIN | 41.4°C | 81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA
FRESA PICADA CON FRESA PICADA CON CREMA DE LECHE Y o,
23/11/2024 NUEVES | ot | et v MEL| vieL NO APLICA [NO APLICA| X X X N.A NA | 82°C 9 8 9 9 X NINGUNA
23/11/2024 | ALMUERZO | “ARNE OF “ERDOA | cARNE DE CERDO 5500, 5500 X x| x 60 MIN 56°C | 84°C 9 8 9 9 NINGUNA
23/11/2024_| ALMUERZO | ARROZ BLANCO _|ARROZ 3200 3200] X X | X 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
23/11/2024 | ALMUERZO e TAJADA DE AGUACATE NO APLICA |[NO APLICA| X X X NA NA | 82°C 9 8 9 9 |x NINGUNA
23/11/2024 | ALMUERZO PAFI;AOEZ:%LA PAPA CRIOLLA 7000 6500 X x| x 60 MIN 56°C | 84°C 8 9 10 9 X NINGUNA
23/11/2024 | ALMUERZO | SOPA DE GUINEO _|SOPA DE GUINEO NO APLICA|NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
23/11/2024 | ALMUERZO | JUGO DE MANGO_|JUGO DE MANGO 3800 3000[ X X X N.A NA | 56°C 9 8 9 9 X NINGUNA
COLADA DE HARINA
o o 9 10 9
23/11/2024 ONCES DE PLATANG  |LECHE 11000, 11000 X x | x 60MIN | 414°C |81.6°C 9 X NINGUNA
23/11/2024 ONCES PAPAYA PICADA _|PAPAYA 5800) 5000 X X X N.A N.A NA 8 9 8 9 X NINGUNA
FILETE DE
o o 9 10 9
23/11/2024 CENA PESCADO DORADO | FILETE DE PESCADO 5500 5500 X x | x 60 MIN 47°C | 89.2°C 9 X NINGUNA
23/11/2024 CENA gf&%‘iﬁi@ VERDURAS SALTEADAS NO APLICA|NO APLICA| X x| x 65 MIN 59°C | 90.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
ARROZ AL
o o 8 9 9
23/11/2024 CENA CILANTRO ARROZ 3200 3200 X X | x 50 MIN 55°C | 87°C 9 X NINGUNA
23/11/2024 CENA viggﬁgfs SOPA DE VERDURAS NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN 49°C | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
COLADA DE
o o 9 10 9
24/11/2024 | DESAYUNO | (e e |LECHE 11000 11000 X X | x 60MIN | 414°C |81.6°C 9 X NINGUNA
24/11/2024 | DESAYUNO | HUEVO EN TORTILLA |HUEVO 60[NO APLICA| X X X 55 MIN 55°C | 80.2°C 9 10 10 9 X NINGUNA
24/11/2024 | DESAYUNO | PATILLAPICADA |PATILLA 5500] 5500 X X X N.A N.A N.A 9 8 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_  TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_
- Cadigo: FOR-PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES =
Version: 3
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Péaina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO. UNIDAD OPERATIVA:_COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALMENTO TERMINADO
” - TEMPERATURA
PESO PESO LAVADO | DESINFECCION) COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
ddimm; COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jcl | NETO (glec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) @lec! | nidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | EvalGe | Evalte | Evalie -
unidades) SI | NO Sl NO Sl | NO Evalle
°c °c entre 2y|entre 2y | entre 2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10
24/11/2024 NUEVES CUAJADA CUAJADA 2500 2500/ X X X 45 MIN NA 4.1°C 9 8 9 9 X NINGUNA
24/11/2024 NUEVES PICADO BF PAAYAY | PIcADO DE PAPAYA Y MELON NO APLICA [NO APLICA| X X X N.A NA | 91°C 9 8 9 9 X NINGUNA
CARNE DE RES N N
24/11/2024 | ALMUERZO | |\ -5 capa | CARNE DE RES 5500 5500 X X X 60 MIN 56°C | 89°C 9 8 9 9 X NINGUNA
2411172024 | ALMUERZO | ARROZ BLANCO _|ARROZ 3200) 3200 X X | X SOMN_| s5°C | 8rc 9 8 9 9 Ix NINGUNA
RODAJAS DE TOMATE [RODAJAS DE TOMATE EN o
24/11/2024 | ALMUERZO | RODAJAS DE TOMATE |RODAIAS Df NO APLICA [NO APLICA | X X x NA NA | 6ac| o 8 9 9 [x NINGUNA
2411112024 | ALMUERZO PLAT’E"(‘J%%?JDURO PLATANO MADURO 7000 6500| X x | x 60MIN | 56°C | 8a°C 8 9 10 9 |x NINGUNA
24/11/2024 | ALMUERZO CAZIENSS  |cnzuetape rrioLes NO APLICA|NO APLICA| X x | x 65 MIN 49°c | 797°C | 9 9 9 9 Ix NINGUNA
24/11/2024 | ALMUERZO L'M‘;“:\’:‘z’t /EON LIMON 3800 3000 X X X NA NA | 56°C| 9 8 9 9 Ix NINGUNA
24/11/2024 | _ONCES TE ENLECHE _|LECHE 11000 11000] X X X 60MIN | 41.4°C [816°C| 9 9 10 9 Ix NINGUNA
2411112024 CENA ;i‘é:‘/igﬁ PECHUGA DE POLLO 5500, 5000| X X X | esmiN | agc |ss2c| 10 9 9 9 NINGUNA
2411112024 CENA FERoTO! |aRroz 3200 3200 X x | x SOMIN | s5°C | 87°c | 9 8 9 9 |x NINGUNA
2411172024 CENA SOPA DE FIDEOS _|SOPA DE FIDEOS NO APLICA|NO APLICA| X X | X 65MIN_| a9°C | 797°C| © 9 9 9 Ix NINGUNA
25/11/2024 | DESAYUNO | CAFE EN LECHE |LECHE 11000 11000] X X | x 60MIN_| 41.4°C [816°C| 9 9 10 9 Ix NINGUNA
25/11/2024_| DESAYUNO |OUESO CAMPESINO|QUESO 2500 2500] X X X_|_45MIN NA | 41°C | 9 [ 9 9 Ix NINGUNA
25/11/2024 | DESAYUNO MA';LIG&E g INA | MANGO Y PIRiA PICADO NO APLICA |NO APLICA | X X x NA NA | 91Cc | 9 8 9 9 Ix NINGUNA
251172024 | NUEVES | SATIRODEMORAY || gchE 11000 11000 X X X NA NA | 54°C 9 9 10 9 Ix NINGUNA
CARNE DE CERDO
. . 8 9 9
25/11/2024 ALMUERZO CARAMELIZADO CARNE DE CERDO 5500 5500 X X X 60 MIN 56 °C 84°C 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:
COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
” - TEMPERATURA
PESO pESO | AVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO __| COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
dd/mm/ COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jeel | NETO (@lec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/imm/aaaa) (glcc Unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalde | Evalte | Evalie -
unidades) si|{No| sl | NO | sI|NO Evalie
°c °c entre2y|entre2y | entre2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10 Y
25/11/2024 | ALMUERZO | ARROZ AL PEREJIL |ARROZ 3200 3200/ X X | x 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 [x NINGUNA
25/11/2024 | ALMUERZO | POTECADERHUYAMA |porech DE AHUYAMA CON ARVEIA NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN 59°C | 90.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
25/11/2024 | ALMUERZO PAPA EN CHUPE __|PAPA PASTUSA 7000 6500] X X X 60 MIN 56 °C 84°C 8 9 10 9 X NINGUNA
25/11/2024 | ALMUERZO SOPADEETE%C:UCO SOPA DE CUCHUCO DE TRIGO | NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN 49°c | 797°C| 9 9 9 9 [x NINGUNA
25/11/2024 ALMUERZO | JUGO DE GUAYABA [GUAYABA 3800 3000 X X X N.A N.A 5.6 °C 9 8 9 9 X NINGUNA
ENSALADA DE
25/11/2024 |  ONCES FRUTAS CON  |ENSALADADEFRUTASCON | 6 ap(ica|NO APLICA| X X | x NA NA | 22¢c | o 9 10 9 |x NINGUNA
YOGURTH
YOGURTH
25/11/2024 CENA A ey A |cARNE DE RES 5500, 5500| X X | x 60MIN | 56°C | 89°C 9 8 9 9 NINGUNA
25/11/2024 CENA SPAGUETTIS __|PASTA SPAGHETTI 3200 3200 X X | X 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
SOPA DE
o o 9 9 9
25/11/2024 CENA ARRAGAGHA | SOPA DE ARRACACHA NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN 49°c | 797°C| 9 X NINGUNA
26/11/2024 | DESAYUNO CHASSéJ\fOCON HUEVO 60[NO APLICA| X X | x 55 MIN s5C | 8o2c | 9 10 10 9 [x NINGUNA
ENSALADA DE
26/11/2024 NUEVES FRUTASCON  |QUESO 2500 2500 X X X | 45MIN NA | a1°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA
OUESO DC
FILETE DE
26/11/2024 | ALMUERZO | PESCADOALAS |FILETE DE PESCADO 5500 5500 X X | x 60 MIN ar°c | 892°c| 9 9 10 9 Ix NINGUNA
FINAS HIERBAS
26/11/2024_| ALMUERZO | ARROZ CON COCO |ARROZ 3200 3200 X X | X 50 MIN 55°C | 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
TOEM"ﬁAELACDE‘;gfL A |ENSALADA DE TOMATE,
26/12/2024 | ALMUERZO | TORU = REO A | CEBOLLA CABEZONA Y NO APLICA |NO APLICA | X X X NA NA | 82°C 9 8 9 9 |x NINGUNA
CILANTRO CILANTRO
TORTA DE
26/11/2024 | ALMUERZO BLATANG PLATANO MADURO 7000 6500 X X | x 60 MIN 56°C | 84°C 8 9 10 9 [x NINGUNA
26/11/2024 | ALMUERZO | SOPADECEBADA Isopa pE ceBADA PERLADA NO APLICA|NO APLICA| X X | x 65 MIN a9°c | 797°C| 9 9 9 9 Ix NINGUNA
26/11/2024 | ALMUERZO | JUGO DE LULO _|LULO 3800 3000] X X X ) NA | 56°C 9 8 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_  TIPO DE DOCUMENTO;_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Cédigo: FOR-PSS-243
Version: 3
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 2024021816 - 09/08/2024
- Pagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __ COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR:_FUMDIR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
- TEMPERATURA
PESO PESO LAVADO | DESINFECCION| COCCION ALIMENTO COLOR | OLOR | SABOR [ ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
dd/mm COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO jee) | NETO (@lec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) (glec unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie | Evalle | Evalie i
unidades) SI | NO SI NO SI | NO o o Evallie
C C entre2y|entre2y|entre2y enre2y10| S NO
10 10 10 Y

COLADA DE

26/11/2024 ONCES FECULA DE MAIZ |LECHE 11000 11000| X X X 60 MIN 41,4°C | 81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA
CON BANANO

26/11/2024 CENA POLLO A LA JARDINERA [PECHUGA DE POLLO 5500) 5000 X X X 65 MIN 48°C_[882°C| 10 9 9 9 X NINGUNA

26/11/2024 CENA EnnEat, |EnsaLaDa cavpesiNa NO APLICA |[NO APLICA| X X X NA NA | 82°C 9 8 9 9 |x NINGUNA

ARROZ
o o 8 9 9

26/11/2024 CENA ATOMATADO |ARROZ 3200 3200 X X | x 50 MIN 55°C | 87°C 9 X NINGUNA

26/11/2024 CENA SOPA DE PATACON _|SOPA DE PATACON NO APLICA [NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA

27/11/2024 | DESAYUNO | COLADA DE AVENA |LECHE 11000 11000 X X X 60MIN | 41,4°C |81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA

27/11/2024 DESAYUNO EMPAgEEggO DE QUESO 2500 2500 X X X 45 MIN N.A 4,1°C 9 8 9 9 X NINGUNA

27/11/2024 NUEVES SOEEE;‘;DE LECHE 11000 11000| X X X N.A N.A 5.4° 9 9 10 9 X NINGUNA

POLLO EN SALSA
M o o 9 9 9

27/1112024 | ALMUERZO | " S0 o0 SUF e |PECHUGA DE POLLO 5500 5000 X X X 70 MIN 58°C |915°C| 10 X NINGUNA
ARROZ CON

27/11/2024 | ALMUERZ X X | x o o 8 9 9 X NINGUNA

111120 UERZO JANAHORIA  |ARROZ 3200 3200 50 MIN 55°C | 77°C 9 GU

ENSALADA DE

27/11/2024 | ALMUERZO | ZANAHORIA, PEPINO, [SNSALADA BE ZANAHORIA PEPINO. |6 apLica |NO APLICA | X X X NA NA | 71°C 9 8 9 9 Ix NINGUNA

TOMATE Y VINAGRE

024 | ALMUERZO | PURE DE YUCA _|YUCA NO APLICA |6500 X X X 60 MIN 58°C | 89°C 1 9 9 9 X UNA

024 | ALMUERZO | SOPA CARMELITA [SOPA CARMELITA NO APLICA|NO APLICA[ X X | x 65 MIN 49°C_[ 79.7°C 9 9 9 X UNA

024 ALMUERZO | JUGO DE MARACUYA [MARACUYA 3800 3000| X X X N.A N.A 5.6°C 8 9 9 X UNA

2024 ONCES ARROZ CON LECHE |LECHE 11000 11000] X X X 60 MIN 414°C | 81.6°C 9 10 9 X IGUNA

/2024 ONCES FRESA PICADA _|[FRESA NO APLICA [NO APLICA[ X X X N.A NA | 8.2°C 8 9 9 X GUNA

2711112024 CENA CARNE oE RES | caRNE DE RES 5500 5500| X x | x 60MIN | 56°C | 89°C 9 8 9 9 |x NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_

TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:
COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
5 » TEMPERATURA
PESO PESO LAVADO | DESINFECCION] cOCCIoN ALIMENTO COLOR| OLOR | SABOR [ ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
dd/mm/; COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO jeel | NETO (@lec] TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) (glec unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie | Evalde | Evalie I
unidades) si|NO| sl | NO | sI|NO Evalie
°c °c entre2y|entre2y | entre2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10 Y
27/11/2024 CENA ARROZ BLANCO _|ARROZ 3200 3200 X X | X 50 MIN 55°C | 92°C 8 9 9 X NINGUNA
27/11/2024 CENA SANCOCHITO SANCOCHITO NO APLICA |NO APLICA| X X X 65 MIN 49°C | 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
28/11/2024 | DESAYUNO | CAFE CON LECHE [LECHE 11000 11000] X X X 60 MIN 41.4°C | 84.1°C 9 10 9 X NINGUNA
28/11/2024 | DESAYUNO CACLgﬁCDERP&PA CARNE DE RES 5500 5500| X X | x 60 MIN 56°C | 89°C 9 8 9 9 X NINGUNA
28/11/2024 NUEVES TEENLECHE _ |LECHE 11000 11000] X X | X 60 MIN 41.4°C | 81.6°C 9 9 10 9 X NINGUNA
28/11/2024 NUEVES MANDARINA _ |[MANDARINA 8500 7200] X X X N.A N.A N.A 9 9 9 9 X NINGUNA
SOBREBARRIGA EN
o o 8 9 9
28/11/2024 | ALMUERZO | ™' "o 0l 7' | CARNE DE RES 5500 5500| X X | x 60 MIN 56°C | 89°C 9 X NINGUNA
28/11/2024 | ALMUERZO | ARROZ BLANCO |ARROZ 3200 3200 X X | X 50 MIN 55°C | 77°C 9 8 9 9 X NINGUNA
28/11/2024 | ALMUERZO Cébgigzﬁ CALABAZA GUISADA NO APLICA [NO APLICA| X X | x 65 MIN 59°C | 90.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
28/11/2024 | ALMUERZO | PAPA AL PEREJIL |PAPA PASTUSA 7000 6500] X X X 60 MIN 56 °C 84°C 8 9 10 9 X NINGUNA
28/11/2024 |ALMUERZO vzggﬁg/ss SOPA DE VERDURAS NO APLICA [NO APLICA| X X | x 65 MIN 49°C | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
28/11/2024 |ALMUERZO _[JUGO DE MORA MORA 3800! 3000[ X X X N.A NA [ 43°C 9 8 9 9 X NINGUNA
SORBETE DE
o 9 10 9
28/11/2024 ONCES GUANABANA  |LECHE 11000 11000| X X X NA NA 5.4°C 9 X NINGUNA
28/11/2024 CENA CARNE DE CERDO BBQ | CARNE DE CERDO 5500) 5500] X X | X 60 MIN 56°C | 84°C 9 8 9 9 X NINGUNA
28/11/2024 CENA ARROZ AL PIMENTON [ARROZ 3200 3200 X X X 50 MIN 55°C 77°C 9 8 9 9 X NINGUNA
28/11/2024 CENA SOPA DE MAZORCA |SOPA DE MAZORCA NO APLICA|NO APLICA[ X X | X 65 MIN 49°C | 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_  TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: _TECNOLOGO ALIMENTOS_
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Cédigo: FOR PSS-243
Version: 3
sessmye FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
FErmETAmIs f e AR Ao S Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL/IMODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA:_COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

OPERADOR:___FUMDIR|

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
3 - TEMPERATURA
PESO pEso | WAVADO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
) NETO (glce/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/ ) . : :
) unidades) MINUTOS | INICIAL | FINAL | Evalie | Evalie | Evalie .
unidades) SI | NO SI NO Sl | NO Evalle
°c °c entre 2y|entre 2y | entre 2y SI NO
10 10 entre 2y 10
20/11/2024_| DESAYUNO CHUCULA LECHE 60 |[NOAPLICA| X X | X 55MIN_| 453°C | 85.2°C 10 10 9 Ix NINGUNA
29/11/2024 NUEVES HUEVO FRITO HUEVO 2500 2500 X X X 45 MIN NA N.A 8 9 9 X NINGUNA
29/11/2024 | ALMUERZO | AREPA CON QUINOA [N.A 5500 5500 X X X 60 MIN 43°C | 82.4°C 9 10 9 X NINGUNA
20/11/2024 | ALMUERZO | TORTA DE ZAPAYO |ZAPAYO 3200 3200 | X X | x 50MIN_|_49°C_| 82°C 9 8 9 Ix NINGUNA
20/11/2024 | ALMUERZO | MASATO PERUANO |ARROZ NO APLICA|NO APLICA| X X | x 60MIN | 47°C_| 85°C 10 9 9 Ix NINGUNA
20/11/2024_| ALMUERZO | _AJIDE GALLINA _|PECHUGA DE POLLO NO APLICA|NO APLICA] X X X 60 MIN | 423°C | 85°C 9 9 9 Ix NINGUNA
29/11/2024 ONCES PAPA A LA HUNCAINA [N.A 5000 5000 X X X 65 MIN 49°C [ 79.7°C 9 9 9 X NINGUNA
20/11/2024 CENA E&‘;ﬁ;’;}i’* NA 5500 5000 X x | x 70MIN | 43°C | s1°C 9 9 9 9 |x NINGUNA
ARROZ CON
. 9 9 9
20/11/2024 CENA ozl |arroz 2500 2500| X X X NA NA | 77°c | 10 X NINGUNA
PUCHERO  |GARBANZO, COSTILLA DE
. o . 9 9 10
20/11/2024 CENA s A 3200 3200| X x | x 55MIN | 445°C |952°C| 9 X NINGUNA
30/11/2024 | DESAYUNO | JUGODEPINA- 1 5000 5000| X X X soMIN | 49°C | s2°C 8 9 8 9 |x NINGUNA
NARANJA
TORTA DE
) o . 9 10 9
30112024 | DESAYUNO | TORTADE - Ina 2120 2120 | X X X 65MIN | 60°C | 77°C 8 X NINGUNA
SORBETE DE
. 8 9 9
30/11/2024 | NUEVES o b |recrE 5000, 5000 X X X NA NA | 87°C 9 x NINGUNA
30/11/2024 | ALMUERZO CCI—;EI\/IMP/TNDOEN PECHUGA DE POLLO 5500 5000 X x | x 60MIN | 468°C |882°C| 10 9 9 9 Ix NINGUNA
30/11/2024 | ALMUERZO PECHUGA = 1 ,proz 3200 3200 X x | x 6OMIN | 56°C | sac | 8 9 10 9 |x NINGUNA
GRATINADA
30/11/2024 | ALMUERZO e, |sPacuems 3000, 3000 X X X NA NA | 82°C 9 8 9 9 |x NINGUNA
30/11/2024 ALMUERZO MOCACHINO LECHE NO APLICA |6500 X X X 60 MIN 55 °C 87°C 10 9 9 9 X NINGUNA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
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FORMATO PRE!

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

PARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:
COORDINADOR O RESPONSABLE: __JUAN CARLOS RODRIGUEZ

SUBA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: __COMUNIDAD DE CUIDADO UNIDAD OPERATIVA: _COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CASA SANTA MARIA

OPERADOR:___FUMDIR

DILIGENCIAMIENTO POR PART!

DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO pESO | AVAPO |DESINFECCION) COCCION ALIMENTO | COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO
) NETO (glec/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO @ecl [N ey MINUTOS | INIGIAL | FinaL o T Evalie | Evalie
unidades) si|No| st | No | si|NO Evalie Evaltie
°c °c entre2y|entre2y|entre2y entre 2y 10 S| NO
10 10 10 4
30/11/2024_| ALMUERZO | SOPA CARMELITA |CARNE DE RES 650) 650] X X | X 55MIN_| 453°C | 85.2°C | 9 10 10 9 IX NINGUNA
30/11/2024 ALMUERZO | JUGO DE MARACUYA |MARACUYA 3800 3000[ X X X N.A N.A 3.5°C 9 8 9 9 X NINGUNA
30/11/2024 ONCES ARROZ CON LECHE |LECHE 5000 5000] X X X 60 MIN 43°C_ | 82.4°C 9 9 10 9 X NINGUNA
30/11/2024 ONCES FRESA PICADA _|FRESA 5200 5000] X X X NA NA NA 8 9 8 9 X NINGUNA
30/11/2024 CENA CARNE °ERES |carNE DE RES 5500 5500 X x | x 60 MIN 47°Cc | 85°C 9 10 9 9 |x NINGUNA
30/11/2024 CENA ARROZ BLANCO _|ARROZ 3200 3200 X X | x NA NA__| 9.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
30/11/2024 CENA SANCOCHITO | SANCOCHITO NO APLICA [NO APLICA| X X | X 65 MIN 49°C_| 79. 9 9 9 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: JEFERSON BASTO NAVARRO_

TIPO DE DOCUMENTO:_CC__N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: _1105306038__ CARGO: TECNOLOGO ALIMENTOS_
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RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

FECHA NOMBRE CARGO/ROL FIRMA
Elabors e
Jeferson Basto Navarro |TEC. ALIMENTOS
30/11/2024
— T
R o
eviso Sandra Giovanna }é -
. NUTRICIONISTA
30/11/2024 Corredor Gémez
Aprobd

30/11/2024

Juan Carlos Rodriguez
Bautista

COORDINADOR

Ry
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